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Cojak co, ale dawni wroctawia-
nie potrafili Swietowaé. Po to jed-
nak, aby docenié¢ wartos¢ rado-
snych dni Bozego Narodzeniaq,
okres adwentu, czas surowych
postow i wyrzeczen, trwat we
wczesnym Sredniowieczu az
czterdziesci dni. Dopiero u schyl-
ku wiekéw srednich skréocony
zostat do czierech niedziel, nie
naruszajgc jednak surowosci
adwentowego postu.

Nie bez uzasadnionej racji uwazali
sie wroclawianie przed wiekami za
najwiekszych zarlokéw na calym Sla—
sku. A pokrzepienie sit cielesnych bylo
ze wszech miar wskazane, gdyz
w plerwszy 1 drugi dzien Swiat uro—
czyste Msze $wiete mialy bardzo bo—
gata, oprawe liturgiczna. W' te dni kap]an
odprawia¢ mégl naraz az trzy Eucha—
rystie 1 to wedlug trzech réznych for—
mularzy. Trzeba zatem bylo mie¢ nieco
wiece) NZ W Zwyczajna niedziele kon—
dycji, aby wysta¢ cierpliwie dhugie
godziny w nieogrzewanych kosciolach.
Zawartos¢ sakiewek przekladala sie
oczywiscie na wystawno§¢ wigilijnego
stohy, jednak nawet najbiedniesi z ubogich
mieszkancéw Wroclawia 1 jego przed—
mies¢ starali sie o jak najobfitsze za—
opatrzenie wigilijnej uczty.

Na wigilijna kolacje w katolickich
domach wroclawian podawano dania
postne. Na stole krdlowaly ryby. Wigilie
rozpoczynano od zupy rybnej z ro—
dzynkami i migdalami, by przejs¢
nastepnie do smazonego karpia 1 sle—
dzi. 24 grudnia w menu znajdowal
sie takze midd, pszenica, suszone owoce
1 grzyby, groch, kapusta. W czasach
bardziej nam blizszych pojawily sie
oczywiscie wszechobecne ziemniaki. Jak
wida¢, niewiele ten spis rézni sie od
produktc')w, ktére stana sie produk—
tami kolacji wigilijnej takze naszych,

awnym

wspdlezesnych stoléw. Jesli ktos po
znacznym popuszczeniu pasa potrafil
jeszcze co$ zmiesci¢ do przeladowane—
go brzucha, to oczekiwaly na niego
slodkosci. Serwowano wéwezas ma—
kowki.

Jak zwylde Swieta najbardzej byly
oczekiwane i przezywane przez dzie—
ci: Nadchodzace swieta Bozego Na—
rodzenia rozpalaly nie tylko goraczke
przygotowan kulinarnych wéréd wro—
clawianek, ale tez dzieciece emocje
zwiazane z ubleraniem choinki 1 ocze—
kiwaniem na $wiateczne prezenty
1 slodycze. Zwykle przygotowania roz—
poczynaly sle juz na kilka tygodni
przed swietami. Targi 1 kiermasze byly
dla maluchéw nie lada atrakcja.
Podczas gdy rodzice ku—

powali bozonarodzenio—

we wiktualy, dzieci in— % {r
teresowala najbardziej Do S

oferta wéréd zabawek 7
1 slodyczy, zwlaszcza iz
wiele z nich spodziewaly sie znalez¢
pod choinka. Ale na to musialy cier—
pliwie czekad, bowiem zgodnie z prak—
tykowanym w wielu rodzinach zwy—
czajem, prezenty wyciagano spod cho—
inki dopiero po pasterce, gdy mama
zadzwonila przy choince dzwoneczkiem.
Jesli chodzi o typowa dla naszych
doméw choinke, to nazywano ja tutaj
na Slasku .chrystusowym drzewkiem”
(Christbaum) 1 pojawila si¢ ona naj—
pierw w protestanckich domach. Do
Wroclawia zawitala w 1611 r. za spra—
wa piastowskiej ksiezniczki Brzegu Do—
roty Sybilli. Choinka, ktérej galezie
doslownie ugina}y sie pod ciezarem
smakolykéw 1 duzej ilosci swieczek, tak
spodobala sie wroclawianom, ze wkrétce
uznali ten zwyczaj za swéj. Za typo—
wa, wroclawska, choinke uwazano dwa
wieki temu drzewko z bialymi $wiecz—
kami, udrapowane srebrna, lameta, (zbli—

Swieta Boie\ao Narodzenia
roctawiu

sona do tzw. ,wloséw anielskich”).
Oburzalo to innych mieszczan. Wyznaw—
cy drugiej wroclawskiej szkoly prawi—
dlowego obchodzenia Swiat ozdabiali
bowiem ,Boze drzewko” lakociami,
malymi wykonanymi osobiscie zabaw—
kami 1 miodozsltymi $wiecami wosko—
wymli, zapalanymi dopiero po Paster—
ce. Honor ten przys}ugiwa} najstarszym
czlonkom rodu. Z czasem zaczeto
przyozdabia¢ choinki w to, co 1 dzisiaj
mozemy spotkac na $wiatecznym drzew—
ku: lancuchami, szklanymi kulami (bomb—
kami) 1 warkoczami. Jesli nie wyko—
nano ich asobiscie, to dla leniwych musial
wystarczy¢ specialny targ, tzw. AZnde/~
markt, ktéry organizowano w pdnoc—

nej pierzei Rynku, a od 1904

roku na Nowym Targu.
/{g nialy sie takze upodoba—
e\“\ nia kulinarne mieszkancéw
grodu nad Odra. Wkrétce wi—

gilijne menu stalo sie prawie takie samo,

Z upl_ywem lat zmie—

jak w reszcie Prus. Ukazujace sie krétko
na przelomie XIX 1 XX wieku we
Wroclawiu pisemko .Die Kiiche”, tak
oddawalo goraczke przedswiatecznych
przygotowan: Od rana do wieczora za—
stanawiaja sie wroclawianki nad $wia—
tecznym menu 1 §wiatecznymi wyple—
kami. Zajac czy ges krélowa¢ ma na
stole pierwszego lub drugiego dnia $wiat?
Czy tez lepiej przygotowaé pieczona
kielbase w piwie z kiszona kapusta?
A moze cho¢ raz odejs¢ od rodzinnej
tradycji? A w Wigilie, poda¢ karpia
w piwie, czy w sosie polskim? I jesz—
cze knedle z makiem. Mozna by chy—
ba dla odmiany cho¢ raz sprébowac
klusek z makiem? Czy zawsze musi
by¢ niebieski mak, jak twierdza sta—
rzy Slazacy? Sprébujmy bialego, zwa—
nego berlinskim, ktéry na pewno jest
najlepszy. Prawdziwi Slazacy pewnie go
zakwestionuja. O napoje niech zadba
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